
   Weekly daily menu   Wochentliches Tagesmenu

     Starters to choose (1 per menu)                     Vorspeisen zur Auswahl (1 pro Menü)

• Tomato salad with pineapple, apple, beetroot, asparagus and feta cheese. (7,12) • Tomatensalat mit Ananas-, Apfel-, Rote-Bete-, Spargel- und Fetakäse. (7,12)

• Capresse-salad ,tomato, mozzarella and basil. (1,6,7,12) • Caprese salat Tomaten, Mozzarella und Basilikum. (1,6,7,12)

• Niçoise salad with marinated salmon, almond and caper vinaigrette. (3,4,8,10,12) • Nizza-Salat mit mariniertem Lachs, Mandel-und Kapern-Vinaigrette. (3,4,8,10,12)

• Cod casserole with cuttlefish, mussel  and slices of ham. (2,4,13) • Kabeljau (Kasserolle) mit Tintenfisch, Miesmuscheln  und Schinkenscheiben. (2,4,13)

• Potato gnocchi with seasonal mushrooms. (1,3,7,9,10,12) • Kartoffelgnocchi mit saisonalen Pilzen. (1,3,7,9,10,12)

• Spaghetti carbonara with parmesan cheese. (1,3,7) • Spaghetti Carbonara mit Parmesankäse. (1,3,7)

   Maincourse to choose (1 per menu)                 Hauptgang zur Auswahl (1 pro Menü)

• Grilled cod fillet with romesco sauce. (4,7,9,12) • Gegrillte Kabeljaufilet mit Romesco-Sauce. (4,7,9,12)

• Grilled salmon fillet with curry sauce and coconut milk. (4,7,9,12) • Gegrilltes Lachsfilet mit Curry und Kokosmilch Sauce. (4,7,9,12)

• Fried John Dory with onion and tartar sauce. (1,3,4,7,9,10,12) • Frittierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Tartarsauce. (1,3,4,7,9,10,12)

• Grilled sea bream fillet with tomato and caper sauce. (4,7,9,12) • Gegrilltes Goldbrasse fillet mit Tomaten-Kapern-Sauce. (4,7,9,12)

• Assorted grilled fish with marinara sauce. (2,4,7,9,13) • Gegrillte Fisch Variation mit Marinara-Sauce. (2,4,7,9,13)

• Boneless confit suckling pig with tomato Chuntey. (7,9,12) • Knochenlosem Confit Spanferkel mit Tomaten-Chuntey. (7,9,12)

• Sirloin tips with garlic, onions and mushrooms. (1,3,6,7,9,12) • Rinderfilet-Spitzen mit Knoblauch, Zwiebeln und Pilzen. (1,3,6,7,9,12)

• Grilled veal fillet with Cabrales cheese sauce. (7,9,12) • Gegrilltes Kalbsfilet mit Cabrales-Käsesauce. (7,9,12)

• Homemade beef burger with onion confit and cheese. (1,3,4,7,10) • Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Käse. (1,3,4,7,10)

• Beef cordon Bleu with fries and Padron peppers. (1,3,7) • Cordon Bleu vom Rind mit Pommes und Padron-Paprika. (1,3,7)

*Drinks: 1 bottle of wine and water for 2 persons. *Getränke: 1 Flasche Wein und Wasser für 2 Personen.
*Dessert of the day (3 ,7,8) /  *Bread (1), Alioli (7) , Olives. *Tagesdessert. (3,7,8) / *Brot (1), Alioli (7), Oliven.

During the week: Price: 30€  (VAT included) Während der Woche: Preis: 30€ (MwST inkl)
Weekends and holidays:  Price: 35€  (VAT included) Wochenende und Ferien: Preis: 35€ (MwST inkl)
CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN

* This menu will be served from 12.30 to 16.00. * Dieses Menü wird von 12.30 bis 16.00 Uhr serviert.


